
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

REPAS FROID

Salade de riz BIO à la parisienne
(tomate, maïs, basilic, échalote)

Salade iceberg et croûtons Carottes râpées

Salade de pois chiches BIO 

à l'indienne
(tomate, citron, curcuma, garam masala)

Tomates vinaigrette Céleri rémoulade

Vinaigrette ciboulette Vinaigrette orientale

Bouchées azuki Limande meunière et citron

Fromage frais nature et sucre Tomme croûte fleurie Yaourt nature BIO et sucre

Fromage frais aux fruits Carré Yaourt aromatisé BIO à la vanille 

Fruit ECORESPONSABLE Compote pomme ananas Fruit BIO

Fruit ECORESPONSABLE Compote pomme pêche Fruit BIO

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable

Rôti de veau froid LR

 sauce tartare (mayonnaise, câpres, 

échalote, ciboulette, cornichons)

Fromage fondu Président

Panna cotta caramel beurre salé
(lait, crème, caramel beurre salé)

CROZET
Du 22 au 26 juin 2026

Haricots beurre 

Cubes de hoki pané et citron

Printanière de légumes BIO
(pomme de terre, carotte, petit pois, haricot vert)

Spirales BIO

Taboulé BIO 

Pizza au fromage 

Feuilles de batavia
Vinaigrette nature

Sauté de porc BIO sauce Vallée d'Auge


