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° CROZET
Du 22 au 26 juin 2026

LN ARDI MERCRED]  ew VENDRED]

REPAS FROID \ LE JOUR DU ‘

E Salade de riz BIO a la parisienne

N o Salade iceberg et croltons E Carottes rapées E
(tomate, mais, basilic, échalote)
,@ Salade de pois chiches BIO Taboulé BIO
’ a l'indienne Tomates vinaigrette E Céleri rémoulade
(tomate, citron, curcuma, garam masala)

Vinaigrette ciboulette Vinaigrette orientale

#:2
< 2

Réti de veau froid LR
Sauté de porc BIO sauce Vallée d'Auge sauce tartare (mayonnaise, capres,

échalote, ciboulette, cornichons)
Cubes de hoki pané et citron

Pizza au fromage

Bouchées azuki e Limande meuniere et citron
”

. Printaniere de légumes BIO . Feuilles de batavia
Haricots beurre o ’ Spirales BIO T
(pomme de terre, carotte, petit pois, haricot vert) Vinaigrette nature

Fromage frais nature et sucre Tomme croQte fleurie

Yaourt nature BIO et sucre

Fromage fondu Président
Fromage frais aux fruits

Carré Yaourt aromatisé BIO a la vanille
Fruit ECORESPONSABLE Compote pomme ananas Fruit BIO E‘ N
Panna cotta caramel beurre salé
(lait, créeme, caramel beurre salé)
Fruit ECORESPONSABLE Compote pomme péche Fruit BIO
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,\N Péche responsable E Spécialité du chef 1}' Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge & Indication Géographique Protégée ‘ﬁ. Viande racée :N’ : Nouvelle recette e Production locale

= Issu des régions ultra-périphériques

o

Appellation d'Origine Contrélée vﬁ; Bleu Blanc Ceeur Plat durable




