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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

REPAS FROID

Betteraves vinaigrette Tomate BIO vinaigrette Melon charentais Saucisson à l'ail et cornichon

Poireaux vinaigrette Salade verte BIO et croûtons Pastèque BIO

Vinaigrette moutarde ancienne Vinaigrette échalote

Hoki sauce matelote
(herbes de provence, champignons, carottes, 

vin rouge, oignons, ail)

Fromage blanc nature BIO et sucre Tomme croûte fleurie Fromage fondu Président Yaourt aromatisé BIO à la vanille

Fromage frais aux fruits Camembert Fromage frais au sel de Guérande Yaourt nature BIO et sucre 

Fruit ECORESPONSABLE Gélifié à la vanille Compote pomme abricot BIO Moelleux pâte de noisettes cacao

Fruit ECORESPONSABLE Mousse au chocolat Purée pomme banane BIO Moelleux à la cannelle 
Moelleux à la cannelle (Tartefrais)

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable

CROZET
Du 1er au 05 juin 2026

Colin mariné thym citron

Riz à la tomate Coquillettes 

Semoule BIO façon couscous BIO
(légumes couscous, tomates, raisins et

 abricots secs, pois chiches, raz el hanout)

Tarte au fromage

Salade verte BIO vinaigrette

Sauté de bœuf LR

sauce charcutière (oignon, ail, tomate, cornichon, 

moutarde, vinaigre de vin)

Rillettes de colin


