
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Chou fleur vinaigrette Tomate BIO vinaigrette
Salade de coquillettes HVE au pesto

(basilic, huile d'olive, tomate, ail)

Betteraves vinaigrette Concombres BIO vinaigrette Salade verte
Salade de boulgour californienne

(maïs, ananas, petits pois, tomate, ciboulette)

Vinaigrette ambrée Vinaigrette nature Vinaigrette au piment d'espelette

Boulettes de poisson (colin) au citron

Piperade 

Blé BIO 

Yaourt aromatisé à la banane BIO Petit moulé  Cantal

Yaourt nature BIO et sucre Croc'lait Fromage frais nature et sucre  Bleu d'Auvergne

Fruit BIO Coupelle compote pomme vanille HVE Fruit BIO

Fruit BIO
Coupelle purée pomme 

fraise BIO
Fruit BIO

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable

CROZET
Du 15 au 19 juin mai 2026

Colin gratiné au fromage

Petits pois saveur soleil 

(oignon, ail, basilic)

Gâteau basque 

Omelette BIO

Nuggets de poulet 

et mayonnaise

Epinards béchamel

Risoni à la basque

(huile d'olive, ail, oignon, brunoise de 

poivron, tomate, épice paëlla)


