
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de pommes de terre BIO 

à l'échalote
Concombres vinaigrette

Salade coleslaw
(carottes et chou blanc mayonnaise)

Salami et cornichon 

Salade de blé BIO à la parisienne
(tomate, maïs, basilic, échalote)

Tomate BIO vinaigrette
Chou rouge sauce enrobante à 

l'échalote (fromage blanc, mayonnaise)

Vinaigrette basilic

Batonnets (sticks) végétariens

et ketchup

Quenelles nature sauce blanquette
 (oignons, ail, mélange 3 légumes, 

crème, champignons)

Saint Nectaire Fraidou Faisselle et sucre Fromage frais aux fruits BIO

Fourme d'Ambert Gouda BIO Petit moulé ail et fines herbes Fromage frais nature et sucre 

Flan nappé caramel Cake BIO à la vanille Fruit BIO

Gélifié chocolat Chou vanille Fruit BIO

Produit BIO Appellation d'Origine Protégée Pêche responsable Spécialité du chef Viande d'origine Française

Label Rouge Indication Géographique Protégée Viande racée Nouvelle recette Production locale

Issu des régions ultra-périphériques Appellation d'Origine Contrôlée Bleu Blanc Cœur Plat durable

CROZET
Du 08 au 12 juin 2026

Fraise + sucre

*sous réserve d'approvisionnement

Chou vert braisé

Boulgour BIO et égrené végétal à la

 marocaine (tomate, oignon, ail, oignon, cumin, 

raisins, abricots, cardamome)

Haricots verts BIO persillés

Terrine de légumes

Cubes de colin sauce armoricaine

(oignon, estragon, ail, tomate, crème, 

brunoise de légumes)

Polenta

Saucisse de Francfort LR + ketchup
Rôti de bœuf LR

 sauce cocktail


