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Du 26 au 30 mai 2025
LUND/ | MARDI | MERCREDI | JEUDI VENDREDI
| LE JoUR DU | FERIE
Coeur de scarole et olives vertes Salade de spirales a la parisienne BIO
(tomate, mais, basilic, échalote)
Salade iceberg, radis et mais .
I & ! I Salade de blé a la catalane BIO
Vinaigrette ciboulette (oignons, poivrons tricolores, olives, tomates)
Carbonade de bceuf LR~ #:2
(cassonade, pain d'épices, ciboulette, carottes,
oignon, thym)
o i
%\ Boulgour a I'italienne BIO A HOI_“ sauce Iomt‘)arde ) o
(poivrons tricolores, brunoise Iégumes, lentilles, (tomate cubes, C'bOUIEt"te' creme, oignon, epice
olives, sauce tomate thym) patlla)
Haricots verts
Beaufort Brie
Fraidou Carré
Fruit de saison
Péches au sirop BIO (ECORESPONSABLE)
Compote de pomme BIO Fruit de saison
(ECORESPONSABLE) o
% Spécialité du chef . N . Nouvelles recettes f% Péche responsable @ Plat DURABLE @ Indication Géographique Protégée
Moy 28 -
ﬁ Viande racée @-’_{é Label Rouge gﬁ/ Bleu blanc cceur b Appellation d'Origine Contrélée Qy@ Eco Verger
1} Viande Origine France Appellation d'Origine Protégée | P | Région Ultra Périphérique

Produits BIO



