
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

FERIE

Taboulé au boulgour BIO

Salade de tortis à l'orientale BIO

 (oignon pois chiches cumin tomate raisin & 

abricot sec)

Salade verte BIO et croûtons

Tomate BIO vinaigrette

Vinaigrette moutarde à l'ancienne

Concombres BIO

vinaigrette basilic

Salade coleslaw BIO

(carottes et chou blanc mayonnaise)

Boulettes d'agneau sauce marengo

(tomate concassée, carotte, oignon, ail, 

champignon)

Rôti de bœuf LR

Bouchées soja tomate basilic

Steak haché de cabillaud

sauce aurore

(oignon ail, tomate, crème)

Haricots verts
Pommes smiles

et ketchup
Ratatouille

Yaourt nature et sucre

Yaourt aromatisé

Brie

Coulommiers

Petit moulé nature

Pavé demi-sel

Fruit de saison

(ECORESPONSABLE)

Fruit de saison

(ECORESPONSABLE)

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO

Tarte normande fraîche

Tarte abricotine

Spécialité du chef Nouvelles recettes Pêche responsable                   Plat DURABLE Indication Géographique Protégée

Viande racée Label Rouge Bleu blanc cœur Appellation d'Origine Contrôlée Eco Verger

Produits BIO Viande Origine France Appellation d'Origine Protégée Région Ultra Périphérique

Calamars à la romaine

CROZET
Du 09 juin au 13 juin 2025


