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Laitue iceb t i
altue lceberg et mats o Betteraves en salade
L Vinaigrette échalote Oeuf dur
Tomates vinaigrette N
mayonnaise .
M ,d . . p §IF
Vinaigrette ciboulette acedoine mayonnaise '
T |
Hot Dog
Francfort de volaille
Omelette BIO
sauce basquaise (tomate,poivron)
Hot Dog végétarien
Lasagnes au saumon (stick végétarien)
Pommes rissolées Salade verte BIO
Brie Fromage frais aux fruits
Carré de l'est Fromage frais nature et sucre
Fruit de saison
Flan nappé au caramel ECORESPONSABLE
ppe au Soupe de fraise
Gélifié a la vanille Fruit de saison CHER I B
ECORESPONSABLE '
i hd Y
Production locale Produits BIO = Bleu blanc cceur . N . Nouvelles recettes
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E Appelation d'origi
< 3 Viande racée @:& Label Rouge m Péche responsable A{j ppelation R f)rlgme
) - contrélée
i Viande d'origil
% Spécialité du chef ‘\' fanae dorigine =4 Régions Ultra Périphériques

¢ Frangaise

% Carottes rapées BIO
Vinaigrette basilic

Céléri rémoulade

-
m Pavé de merlu
~
sauce normande
(creme, champignons)

Haricots beurre
saveur soleil (basilic, oignons, ail)

o Yaourt nature BIO
et sucre

Yaourt aromatisé BIO
a la vanille

g Gateau USA (fromage blanc,
vanille, cannelle)

Beignet a la framboise
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